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EXPERIENCIA LABORAL 
  

 Montaje y puesta en marcha de una planta de productos pre-cocidos 
congelados. Kios-Mart Industry S.A.S. 
Jefe de producción. Marzo del 2014 – marzo del 2015. 
 

 Montaje y puesta en marcha de una planta de productos cárnicos y desarrollo 
de nuevos productos. Productos Cárnicos Premium Meat S.A.S. 
Jefe de producción. Octubre del 2011 – diciembre del 2013. 
 

 

ADRIANA ALVAREZ LOZANO 

INGENIERA DE ALIMENTOS 

PERFIL PROFESIONAL 

 Diseñar estrategias de desarrollo en el campo de la agroindustria y de los 

alimentos. 

 Diseñar, construir, operar y evaluar montajes industriales destinados a 

transformar alimentos de origen agropecuario. 

 Controlar y supervisar los procesos industriales de alimentos en sus etapas de 

producción, transformación, distribución y conservación. 

 Realizar control de calidad desde el punto químico, físico-químico, microbiológico 

y sanitario de las materias primas alimentarias, de los procesos de transformación 

y de los productos elaborados. 

 Participar en proyectos de diseño de nuevos productos y procesos, optimización 

de los actuales y aprovechamiento de los subproductos. 

 



 

 

 Productora de alimentos PROA Ltda. 
Jefe de producción. Febrero del 2011 – junio del 2011. 

 Organización empresarial NRC (EPMSC LA 40) 
Km 12 Vía Cali-Candelaria CAVASA Bodega 5 
Ingeniera de Alimentos. Septiembre 2009 – septiembre 2010. 

 

FUNCIONES Y LOGROS 
 

 Montaje y puesta en marcha de una planta de productos precocidos-
congelados. 

 Montaje  y puesta en marcha de una planta de productos cárnicos. 
 Desarrollo de nuevos productos dentro de la línea cárnica. 
 Evaluación y selección de proveedores. 
 Desarrollo e implementación de la B.P.M. y el sistema HACCP. 
 Coordinar la programación diaria de producción. 
 Determinar el rendimiento de las materias primas. 
 Determinar el estado y eficiencia de los procesos de la empresa. 
 Asegurar el cumplimento de las Buenas Prácticas de Manufactura e 

implementar el sistema gestión de inocuidad basado en el decreto 60 del 
2002. 

 Capacitar al personal en Buenas Prácticas de Manufactura y control de 
producción. 

 Asistir tecnológicamente al grupo operativo en todo lo concerniente a 
procesos productivos. 

 Elaborar diagramas de procesos de los productos de la empresa y 
mantenerlos actualizados. 

 Establecer controles (indicadores) en los diferentes puntos estratégicos del 
proceso productivo. 

 Hacer recomendaciones para el mejoramiento de los procesos (utilización de 
acciones preventivas y correctivas). 

 Generar informes que sean pertinentes. 
 Tratar la información de inventarios de materia prima y producto terminado. 
 Conformar equipos de mejoramiento en pro de la calidad. 
 Cumplir con las normas del manipulador de alimentos (B.P.M.). 
 Inspeccionar la materia prima. 
 Diseñar procedimientos para el mejoramiento continuo. 
 Asegurar que se cumpla con los parámetros metrológicos establecidos. 
 Conformar equipos de auditoria interna de calidad. 
 Realizar las evaluaciones de las capacidades y competencias del personal. 
 Cumplir con compromiso y responsabilidad los procedimientos establecidos. 

 

 
  

 



 

 

ESTUDIOS 

 Inglés nivel Intermedio avanzado. 

 Seminario en técnicas de ventas y relacionamiento con clientes 

Cafesalud 2008.  

 Ingeniería de Alimentos. 

Universidad de Caldas 2002. 

 Seminario Intensivo sobre sensibilización, motivación, valores humanos y 

servicio al cliente. 

Cámara de comercio de Manizales 2001. 

 Conferencia sobre Mercadeo Nacional e Internacional. 

Universidad de Caldas 2001. 

 Actualización en la Implementación del Sistema HACCP, la legislación 

sanitaria de alimentos y el Codex alimentario. Implementación de los modelos 

de calidad ISO 9000 y SQF 2000. 

Universidad de Caldas 2000. 
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